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FICHE N° 1643

Période de fabrication : 1975-1999

Fabricant : Inconnu

Domaines : Agronomie

Sous-domaines : Amélioration des plantes

Organisme : Institut national de recherche agronomique (INRA)
Ville : Beaucouze

Modele :

Matériaux :

Description

La pomme Florina est un hybride qui a été fabriqué par la station d'Amélioration des Arbres
Fruitiers située a I'INRA d'Angers en 1979 dans le but de résister a la tavelure, grave
maladie des pommiers.

Les variétés comme la Rome Beauty, la Golden delicious, la Starking et la Jonathan ont
été utilisées dans les croisements successifs.

Utilisation
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* QUERINA® (Florina) w

ARBRE

Port : demy étald i rameanx retombants.
Vigueur . forte a trés torte.
Rameau : agzagant  cotre neeuds  longs,
it T . ramif; 1 a5sez
neunbreuse.
Feuille : grandeur moyenne. i petiole court,
Fleur : plane a legérement cupubiforme,
Epoque da floraison @ vosine ou légére
ment plus tardive de gquelques jours compa
ree a cele de GOLDEN DELICIOUS.
La vanité est chploide et le palen bon.
Poltnesateurs : PRIMA, EVERESTE. GOL
DEN GEM |vanétes resistantes a la Tavelure).
DELICIOUS ROUGE. GOLDEN DELICIOUS.
GRANNY SMITH. REINE DES REINETTES.

FRUIT

Chair : ferme. mayennement fine, uteuse,
sucrée. ben accdulce. moyennement parfu
mée.

Récalte et conservation

Epoque de cueillette : tardve. 2 3 3
semanes opres cele ce GOLDEN DELICIOUS.
Echal de ité : faible.
Chute pré e : fable a "
Aptitude aux ip : bonne.
Aptitude a la conservation : bonne.
Epoque de consommation : novembre o
féwner. aprés conservauon en aimosphérs
normale.

Caracteres agronomigues
Productivite ; dlevée.
Alternance : faibe.

Mise a fruit : rapuie.

bebi o,

Descripion ;

Calibre : qros. assez homogéne.
Coloration : lave et stné de rouge orange
trés attrayant sur 3 4 a 474 de la surface.
Epiderme : ksse. peu creux. brillant.
Forme : troncongui.

Pédoncule : moyennement long, cuvelte
petite. profonde et abrupte.

CEil : mi-clos 3 ouvert, cuvette moyenne.
peu profonde, cotelee.

Pour nous citer :

Base de la Mission nationale de sauvegarde et de valorisation du patrimoine scientifique et

Fr I T Tent sur |eune
bos, de ce fan la talle sera essentiellement
une talle de renouvellement.

Cette vanété est moyennement sensible
1 oediurn.

La ciffusion d'un clone indemne de virus est
assurée par le C.TLFL. auprés des pépne-
retes tu C.EP. ageés LNRA.-CTIFL
felone INFEL 2775 Al

APPRECIATION GENERALE

Parrm les hybrices résistants a la Tavelure et
actuellement commearcialisés, FLORINA est
certanerment la vanélé qu présente les
ualités agre et com
merciales. .
La polinsation peut &tre assurée par o autres
vangtes rémstantes a la Tavelure : PRIMA ou
GOLDEN GEM {Pomrmver omementall. Ce au
permet une diminution sensible des Traite-
ments phytosanitares sur [ensemble du
verger.
De plus, les quastés organolepiigues el de
présentation du frut, ams que les perfor-
mances culiurales des arbres, sont compara-
bles a celes rencontrées chez les vangtés
habituellement cuitvées,
Sa maturité de récolte, située entre celles de
GOLDEN DELICIOUS et de GRANNY SMITH.
peut étre un facteur miéressant au nveau du
verger pour [&talement de la période de
cuesllette

Enfin, le travail d' éclarcissage peut étre évite
et le fruit se conserve bien en atmosphére
normale ou en atmosphére controlée.

Les zones de culture les plus favorsbies
seront prochanement précisées par les
résultats du réseau dessais mis en place.
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