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Période de fabrication : 1925-1949

Fabricant : Etablissements Levesque
Domaines : Agronomie

Sous-domaines : Viticulture

Organisme : Université Catholique de I'Ouest
Ville : Angers

Modele :

Matériaux : Cuivre, Cuivre, Verre, Laiton, Fer

Description

L'ébullioscope de type Malligand des ETABLISSEMENTS LEVESQUE est un appareil,
gradué en degrés alcooliques, qui sert a la détermination du degré des vins et des
spiritueux apres distillation. 1l se compose principalement d'un refrigérant, cylindre
supérieur, rempli d'eau afin de condenser la vapeur alcoolique, d'un thermomeétre
horizontal portant une régle graduée en degrés alcooliques de 0° a 20° de richesse et
d'une petite bouillotte en forme d'un céne tronqué, que I'on chauffe a I'aide d'une lampe a
alcool.

Utilisation
Cet ébullioscope perfectionné est un alcoométre, c'est-a-dire un appareil destiné a
I'estimation exacte du degré alcoolique de vins, spiritueux ou autres liquides fermentés.
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